
ソフトクリームの衛生管理（小規模な一般飲食店でのソフトクリーム販売における注意ポイント）にある様式に、ＮＩＳＳＥＩサーバーの取扱い内容を補足記入しています。

【消耗部品交換予定日】　　　　　6カ月ごとに交換

  ゴム部品類（O リング等）： 年　　　　　月　　　　　日　　

◆本表は取扱い事項の一部です。詳細は取扱い説明書をご確認いただき、全ての項目をチェックしてください。   樹脂部品類（ブレード等）  ： 年　　　　　月　　　　　日　　
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破損有無確認
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1日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

2日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

3日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

4日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

5日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

6日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

7日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

8日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

9日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

10日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

11日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

12日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

13日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

14日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

15日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

16日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

17日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

18日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

19日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

20日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

21日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

22日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

23日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

24日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

25日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

26日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

27日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

28日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

29日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

30日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

31日 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無 有  ･  無

★点検表を使用する前に… ※1:「年、月」を記入する　※2：メーカーの指定日数を記入する　※3：消耗部品交換予定日を記入する　※4：定期作業の分解洗浄日以外は斜線などを記入します

その他注意事項 ＊1：ペーパータオルとアルコールスプレーを使用し、正しい手順で殺菌してください（クレミアフロントはノズルを外して実施し、外したノズルは洗浄してください）
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ソフトクリームフリーザー（加熱殺菌式）衛生管理点検表 『 年 月 』 ※1 ※3
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出典元：ソフトクリーム衛生協会/日本ソフトクリーム協議会
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