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「JP 福岡あまおう ® ソフトミックス」にはオリジナルの販促ツールをご用意しています。高級感と本物感を演出した訴求で消費者の
食欲をそそり、商品の魅力をお伝えします。ポスター、タペストリー、のぼり、ミニのぼり、クリップポップ、バナーなど、お店の環境に
合わせてご活用ください。

福岡県内でのみ栽培が許されているブランドいちご「あまおう」を贅沢に使用
した「JP 福岡あまおう ® 苺ソフトミックス」が今冬も登場！徹底した管理の元、
適熟の状態に仕上げたあまおうを、余計な熱を加えずに裏ごしして加工する
ことで、風味をそこなわず、ジューシーな濃い甘味とほのかな酸味をバランス
よく感じられるソフトクリームに仕上げました。苺をまるごと食べているような
味わいは毎年大好評で、JAPAN PREMIUM シリーズの中でも一番人気の商品
です！お早めの導入をご検討ください。

苺をまるごと食べているようなジューシーさ。
あまおうの風味をしっかりと表現した
毎年大人気の苺ソフト！新商品や季節限定商品のご案内、オリジナルレシピの紹介やフリーザー

の取り扱い説明動画など、多彩なコンテンツで店舗運営をお手伝いする
日世の飲食店様向け専用アプリでは、ただ今、初回ダウンロード限定で

「アプリダウンロードキャンペーン」を開催中！期間中にアプリをダウン
ロードして、アンケートにご回答いただいた方の中から抽選で ��� 名様
に Amazon ギフト券 �,��� 円分をプレゼントいたします！
キャンペーン期間は、���� 年 �� 月 � 日から �� 月 �� 日まで！この機会
にぜひダウンロードして活用ください！

Amazonギフト券が当たる！

販促ツールの種類と各サイズをご覧いただけます。
また、B�ポスターのPDFデータをご用意しましたので
プリントしてご利用ください。
※ポスターのデータ（JPG）はA�サイズまでを目安にプリントしてご利用可能です。

ポスターデータ販促ツール全種と
サイズを見る

店舗運営に役立つコンテンツが充実の飲食店様向けアプリ！
この機会にぜひダウンロードして活用ください！

アプリ
ダウンロード

キャンペーンサイト
はこちら

あなたにぴったりな
最新情報をいち早くお届け！

フリーザーの
取扱説明動画が見れる！

販売スタイルや季節にあった
トレンドメニュー！

新商品やおすすめ情報、ウェビナーのご案内や毎月のメル
マガなど各業態に合わせたニュースをプッシュ通知でいち
早くお届け！

初めての操作や急なトラブルも安心！作業工程やシーン別
で視聴できる動画でフリーザー操作をわかりやすく安全に
サポート！

季 節 のお す すめ（ 動 画 付 ）や 販 売 スタイル に合 わ せ た
メニューなどトレンドを取り入れたメニューのレシピを
ご紹介！

ソフトクリームの
巻き方動画が見れる！

アレンジ広がる！
メニューづくりのコツ

映える！
メニュー写真の撮り方

フリーザー導入 時 や 新しいスタッフへのレクチャーに
便利。ハンドル式やペダル式、コーン別で盛り付けるコツを
解説！

盛り付けのポイントや相性の良い食材など、ソフトクリー
ムを付加価値の高いアレンジニューに変化させるテクニッ
クをご紹介！

プロのフードカメラマンによる「映える」メニュー写真の撮
り方を直伝！構図やアングルの工夫、光の入れ方までわか
りやすく解説！
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オンラインで参加できる限定ウェビナー。次回 �� 月��日（水）のテーマは、
“飲食店様必聴！HACCPの考え方を取り入れたソフトクリームの衛生
管理” です。安心安全な店舗運営のために、HACCP の考え方とソフト
クリームフリーザーの衛生的なお取り扱いについてポイントを正しくご説
明いたしますので、日々の衛生管理にお役立てください。
下記事前登録からお申込みの上、ぜひお気軽にご参加ください。

【開催日時】�� 月 �� 日（水）�� 時～ �� 時 �� 分
※時間は多少前後する可能性があります。

飲食店様必聴！HACCP の考え方を取り入れた
ソフトクリームの衛生管理

参加予約フォームは
こちら


