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「グラノーラコーン」 メニュー

キャラメルバナナグラノーラ

【材料】
■グラノーラコーン…1個
■SSM北海道…100g
■コーティングソース焦がしキャラメル…3g
■バナナスライス…20g
■乱切りバナナ…40g
■ミント…1個　■ココアパウダー…0.5g
■カカオニブ…0.5g

【作り方】
グラノーラコーンにSSM北海道を巻いて、
コーティングソース焦がしキャラメルを全体
的にまんべんなくかけます。バナナスライス
を奥に、乱切りバナナを手前に飾り、上から
まんべんなくココアパウダーをかけます。カ
カオニブを少量かけて、ミントを添えます。

シトラスグラノーラ

【材料】
■グラノーラコーン…1個
■SSM北海道…100g
■自家製オレンジヨーグルトソース…8g
■オレンジ（1/16カット）…2切
■レッドグレープフルーツ（1/16カット）…2切
■苺（1/2カット）…2切　■ミント…1個

【作り方】
グラノーラコーンにSSM北海道を巻き、オレン
ジヨーグルトソースをかけます。オレンジカット、
レッドグレープフルーツカット、苺カットを盛り
付け、ミントを添えます。

※オレンジヨーグルトソース（仕込）
①ごほうび果樹園オレンジ100gにヨーグルト200gを
混ぜ合わせます。


